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RESERAPPORT FRÅN SKÖRDEFESTEN PÅ ÖLAND

Fredagen den 1 oktober krävde en tidig start, det var nämligen dags för avfärd till Öland och för att besöka den stora skördefesten som hålls där varje år vid denna tid. Resan började med första färjturen för dagen med M/S Ålandsfärjan. Som researrangör står Ålands Landsbygdscentrums landsbygdsutvecklare Lena Brenner i samarbete med en kollega från Kalmar-Öland, Kaj Rosberg, under ett projekt kallat Landsbygd 2006. Syftet med resan var att ge intresserade en inblick i en skördefest liknande vår egen, men av mycket större proportioner, samt att hämta inspiration och få nya idéer, för oss 20-talet nyfikna deltagare. Färden genom Sverige skedde med Sundqvist buss, och den fenomenale chauffören Tage Holmström.

En aning om vilka enorma proportioner denna tillställning har fick vi då vi fick sitta i trafikstockning över Ölandsbron i ungefär en timme, en färd som normalt tar tio minuter. Ölandsbron är knappa sju kilometer lång, och tyvärr för tillfället även under reparation vilket saktade ner överfarten ytterligare. Som resenär fick man alltså i stället mer tid att begrunda detta byggnadsverk med imponerande 42 meter i maxhöjd. Att den har just höjden 42 meter är lätt att komma ihåg därför att Ölands högsta punkt är 42 meter över havet, och lika hög är fyren på Ölands södra udde, Långe Jan.

Väl framme på öländsk mark styrdes kosan mot Stora Frögården för incheckning samt en snabb uppackning/uppfräschning. Stora Frögården fungerar sommartid som vandrarhem med övernattning och frukost, men tar emot gäster även under andra årstider.

Efter snabbstoppet på Stora Frögården bar det iväg österut/söderut för gårdsbesök. Skördefesten på Öland har en helt annan uppläggning än den har på Åland, trots allt delvis introducerat även hos oss. Alla som bara kan eller vill sälja något öppnar sina gårdar för intresserade köpare. Från början var Skördefesten lördag och söndag, men konstnärerna på Öland beslöt sig att bidra till helgen genom att skapa ”Konstnatten”, under natten mellan fredag och lördag, och dessutom utnyttja det utmärkta försäljningstillfälle som helgen var redan tidigare. Skördefesten på Öland omsätter 5,5 miljoner sek per år, en tanke med skördefesten var inte att förlänga turistsäsongen, utan att skapa flera säsonger.

Första besöket blev hos familjen Strandå, med sina havtornsodlingar i Triberga.. Havtornen planterades 2001, ägaren Christer Strandå trodde att det blivit något orderfel när leveransen på 2000 plantor kom istället för de 500 som han beställt. Så kan det gå när mellanhanden Kaj får möjlighet att styra och ställa, han tyckte nämligen bättre att ta i ordentligt från början. Under skördefesten säljer Strandås sina havtornsprodukter, men även ekologiska grönsaker, pumpor, sylter, safter, marmelader, vinägerblandningar och kryddade oljor, allt tillverkat på gården.

Nästa stopp var hos familjen Wiström som arrenderar Ottenby Kungsgård. På gården hålls får och ungefär 300 kor. Frun i familjen, Britt Wiström har skapat ett galleri i ett av de gamla husen. Hon ställer ut sina verk i olja och sten, tillsammans med textilkonstnärer, smyckesmidare och keramiker m.fl.

Följande anhalt var Grönhögen bageri, som drivs av Rozita Nilsson, 4:e generation bagare. Hon bakar enligt sin farmor Hillevis recept, med skållat mjöl och surdegskultur. Surdegen som används är samma sedan 70-talet! Då vi var på besök var bageriet öppet och i full verksamhet fast det var närmare tio på kvällen. Direktförsäljning och rundturer i bageriet med smakprover var mycket intressant.

Efter smakproven på bageriet började hungern knorra i magarna och det var dags för middag. Middagen intogs i en maskinhall på Norrgården, för tillfället inredd till marknadsplats. Norrgården, belägen i Ventlinge, ägs och drivs av Ingvald och Ninni Petersson. Försäljning av bakverk, sylter, marmelader, öl, hantverk i keramik och ull, samt mat fanns placerade i små stånd med mellanväggar av halm i storbalar. Ägaren till maskinhallen tog en liten provision som hyra för försäljningsplatsen. Dessutom sålde han sina egna odlade produkter; bönor, ärter, olika sorters lök,  potatis av olika sorter och så potatisarna som blev för stora för att säljas som vanlig matpotatis vilka sålunda såldes som bakpotatis ”king Ingvald”. 
Efter maten och den långa resdagen började även sömnen göra sig gällande i sällskapet, men än var vi inte klara. På vägen tillbaka till Stora Frögården stannade vi i Kastlösa. En kvarn som inte längre användes var inredd till marknadsplats. Här såldes hantverk i ull, halm trä och skinn, frukt- och bärprodukter, textilier och keramik.

Sedan fick vi äntligen avnjuta vandrarhemmets sköna ro!

Lördagen började besöksrundan med Ölands Örtagård. Stället drivs av Kristina och Bengt Hjorter-Jönsson. Kristina jobbar heltid i företaget, och Bengt hoppar in då det blir  arbetstoppar, som inför och under denna helg. De driver en örtagård enligt gammal munkstil, dvs 4 växter i samma lilla kvadratruta. Av växterna de odlar tillverkar de en massa olika produkter; sylter, safter, marmelader, teer, aromatiska örtblandningar, kryddblandningar och karameller. De tilldelades den Gyllene pumpan 2004, ett pris som delas ut varje år av Kronprinsessan Victoria till den mest framstående ölänningen. De har dessutom köpt upp varumärket Ölandssmak, och kommer att samla fler producenter till samma försäljningsplats; deras rivningshotade, men numera pittoreskt renoverade lada.

Följande stopp var stenladan vid Algutsrum, en samlingsplats för flera olika försäljare. Här fanns potatis, bönor, lök, hallon, ärter ägg, Rabarbros sylter och safter, rökt fisk, hantverk i pil, smycken, blommor och eternellarrangemang, och pumpor, pumpor, åter pumpor. Intill stenladan mot en större väg fanns ett konstverk av halmbalar, placerade i en stor pyramid, och utsmyckade med pumpor och skyltar.

Så var det dags att äta, och denna gång stod Ölands nationalrätt på menyn. Vid Ninnis kroppkaksbod i Källa tog Eva och Per Pettersson emot oss, och vi blev bjudna på lunch av Borgholms kommun. Eva och Per är svinuppfödare i en satellitgård och har 1500 värphöns, odlar potatis, spannmål, och lite grönsaker. Av gårdens egna potatis tillverkas kroppkakorna. Dessutom är de bugginstruktörer på fritiden. Eva driver kroppkaksboden tillsammans med sin mor, och boden består bara av ett litet köksutrymme med försäjlningsdisk. Kroppkakorna intages på parets veranda eller i trädgården. Att kroppkakorna är eftertraktade märks väl, folk kommer med kastruller och hämtar mat.

Nästa besök var Ullcenter i Löttorp. Ullcenter startade 1998 pga att den mesta ullen kastades bort, ett slöseri med resurser. Ullcenter behandlar 30 ton ull/ år, som spinns i Estland. Vävning av ullen sker enligt kontrakt med samarbetspartners. Här tillverkas även tovade produkter, såsom grytunderlägg och varma sulor. På Ullcenter färgas garnet och stickas enligt gamla öländska traditionella mönster. Textilutbudet har utökats med linneprodukter. En del av varorna säljs direkt på platsen, men det mesta levereras till återförsäljare runtom i Sverige, bl.a. Stockholm, och även till Åland.

Ett snabbt stopp blev det på väg från Ullcenter till nästa fårattraktion; familjen Thaurén driver Ölands Chark och tillverkar korv och andra charkvaror. Dessa säljs på flera ställen på Öland, bl.a. i Rosas Handel, som vi besökte. Smakprover blev det förståss, och dessutom en del ölkorv och rökt lammkött som lastades ombord på bussen.

Dagens nästsista besök var Borgholms Slottsruin, där ”Fårets dag” anordnades med utställning och försäljning av allt som har med får att göra. Ett 40-tal utställare och försäljare hade tagit plats på slottets innergård och inuti rummen. T.ex. fanns en uppsjö av hantverk i ull; tomtar så här inför jul, änglar med ulliga lockar, tovade tavlor, täcken och kuddar med ullfyllning, och så förståss stickade textiler och skinnprodukter, metallhantverk i smycken och rustningar, träsniderier och pappersprodukter med fårmotiv. Hela tillställningen förgylldes av att en lokal intresseförening förevisade medeltida, mycket vackra, dräkter.

Dagens sista besök var till Eksgården på Ölands östra sida. En gammal bondgård ombyggd till hotell och restaurang. Här dukades upp en magnifik middag i gamla ladugården, medan en trubadur underhöll med sång och gitarrspel. Mycket av gårdens gamla interiör är bevarad i form av grova timrade stockar i vägg och tak och vitkalkade stenväggar, vilket ger en mycket gemytlig stämning.

Tillbaka till Stora Frögården för den sista natten, och följande dag bar det iväg hemåt.

Symbolen för Ölands Skördefest är en pumpa på två halmbalar, och pumpor fanns det minsann överallt. En uppfinningsrik person har även gjort en affärsidé av detta; i nattens mörker bärs pumpor ut i mängder på ett fält och under dagen har han självplock på desamma. Åtgången på pumporna är stor, så det var ju en väldigt bra idé. Tyvärr hann vi inte stanna hos just den pumpaförsäljaren, men det fanns ju pumpor och pumpaprodukter att köpa överallt annars.

Resan var otroligt givande, något som allt pratet i bussen på vägen hem vittnade om. Vi hade dessutom väldigt trevligt, ”pricken över iet” var vår eminenta guide Kaj, som kan berätta om både fram- och baksidor på Öland och de sannerligen kreativa människor som bor där.
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